Wirtshaus
Welilsbrau Huber

Ein einfaches aber ehrliches Wirtshaus
Im Herzen von Freising.

...bierige Gastlichkeit seit dem Jahre 1860...

Allergenkarte bitte beim
Ober erfragen.

Familie Wagner
Tel. 08161/54 86 86
Fax.08161/54 86 87
www.huberweisse.de



Schmankerin &
Dicke Brotzeiten

2 Stuck Dandl-Weildwurste ) mit 1 Breze 4.40
1 Paar Wiener .7y mit 1 Stck. Brot 3,75

Portion abgebraunter Leberkasgsnmit Kartoffelsalat 6,75
*zusatzliches Spiegelei 1,75

Kugel Obazda und a Kugel Griebenschmalz@ mit 4,75
1 Stck. Brot oder 1 Breze zwiebeiringen 1 Kugel Griebenschmalz(4) € 2,95

Nurnberger Rostbratwurstl ) (6 stck) mit Bratensauce, 6,65
Sauerkraut und 1 Stck. Brot oder 1 Breze

Bayrischer Wurstsalat ,, feine Lioner “(a6.7) 6,75
mit Zwiebeln und 1 Stck. Brot oder 1 Breze

Schweizer Wurstsalat 4.67) mit 1 Stck. Brot oder 1 Breze 7,25

Obazda (s kugeiny mit Zwiebelringen und 1 Breze 6,15
1 Kugel €2,95 2 Kugeln € 4,95

Strammer ,, Huber “ (Schwarzbrot, Schinken(2.4.6.7) , Zwiebeln, 6,95
Spiegelei und mit Kése tuberbacken)

Portion hauchdtinn geschnittener kalter Tafelspitz 8,35
mit Rostkartoffeln, Sahnemeerettichs) und Salat

Freisinger Brotzeitteller ( Bauerngerauchertes,
gekochter Schinken, Schmalz, Parmaschinken, Obazda, Kéase
und kalter Braten wenn vorhanden (2.4.6.7)und 2 Stck. Brot + 1 Breze)

grol 12.35 klein 7,95
Brot 0,90
Brez’n 1,00
Portion Butter 0,90

* extra Preiselbeeren/ /extra K&se(kl. port.Bergkase oder kl.Port. Emmentaler wie vorhanden)
extra Sahnemeerrettich/ extra frischer Kren/ extra Zwiebeln jeweils € 1,75

Gerne servieren wir Ihnen auch gemischte Brotzeitbrettl flr zwei
Personen oder Gruppen!

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpdkelsalz



Suppen

Leberkn6delsuppe 3,75
Frittatensu PPE (Pfannkuchenstreifen) 3,75
Meerrettichcremesuppes mit Croutons 4,25
Knoblauchcremesuppe 4,25
Klare Kartoffelsuppe * auf Wunsch auch mit Speckwiirfel(2) 3,95
Frische Barlauchcremesuppe mit Croutons 4,25
Salate

Beilagensalat 3,35
Kartoffelsalat 3,35
Speckkrautsalat 3,35
Gemischter Salat klein 4,95
Gemischter Salat grof3 7,65
Knackiger Salat mit Backhendlstreifen 12,35

Steirischer RindeEiSChsalat(kam ., vom Tafelspitz
mit Zwiebeln, GurkerIn, Tomaten, Balsamico(5), Kerndl und Brot

groR 12,95 Klein 8,45

Ofenkartoffel mit Sauerrahm, 11,35
gebratenen Putenstreifen und Salat

Salat mit Speck), Croutons und 10,95
gebratenen Champignonstreifen

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpdkelsalz



Sehr geehrte Gaste,
gerne servieren wir Ihnen auch %2 Portionen

Mit wenigen kleinen Ausnahmen (Salzburger Nockerln, gefullte Hihnerbrust, usw.)

FUr unsere kleinen Gaste

Preise gelten nur fir Kinder

Kinder unter 6 Jahren essen bei uns,
Spatzle oder Kntdeln mit Sauce und Pommes gratis

Ein Kindergetrdnk 0,21 gibt’s bis 13 Jahre fiir 1,30

*Pumucklschnitzel mit Pommes 3,95
*Kinder-Burger mit Pommes 2,95
*Spatzle oder Knddel mit Sauce 2,30
*Portion Pommes 2,30

Was Gsund’s

Rosti ,,Marzling “ 6,85
mit Blattspinat und Spiegelei

Mit Ei abgerdstete Gemisemaultaschen 8,95
dazu Rostzwiebeln und dicker Salat

Frische Champignons in 7,95
Krauterrahm mit Semmelknddel

Késespatzle(emmentaler) mit Salat und Rostzwiebeln 8,35
Kl. Portion Rauchlachs mit

Folienkartoffel, Sauerrahm und Salat 6,75

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpdkelsalz



Was Warm’s

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren, 10,75
Kartoffelsalat oder Kartoffeln dazu Salat

Cordon bleuwom schweiny mit Kartoffelsalat oder 12,35
Kartoffeln dazu Salat und Preiselbeeren

Putensteak mit Krauterbutter, 10,35
Pommes und Beilagensalat

Wiener ZWiEbEerStbraten(von der Weideochsenlende) mit 16,85
Rostkartoffeln und frischem Gemuise (medium oder durch)

Schweinelendchen klein 7,65  grorll,75
mit Schwammerlsauce, Spatzle und Salat

(In der Region Freising ist die Lende vom Schweinelachs und nicht vom Filet)

Kalbsleberscheiben mit Kein 11,25 grog 16,95
Zwiebel- Balsamicosauce(s) mit Kartoffelpiiree
und Bohnengemduise (medium oder durch)

Gebackenes Hihnerbrustfilet mit Preiselbeeren 10,95
geflllt dazu Rostkartoffeln und Salat

Rinderlendensteak mit Pfeffersauce, 18,95
Rahmkartoffeln und frischem Gemduse (medium oder durch)

Freisinger Altstadtknddeln mit 9,35

Sauerkraut, Bratensauce und Beilagensalat (2 kndeln)

Zubereitungszeit ca. 20-40 Minuten (1x Semmelknddelteig mit Speck(2) gefullt
+ 1x Kartoffelkntddelteig mit Speck(2) und Kase(Emmentaler) gefillt)

Pfeffergeschnetzeltes ,, vom niederbayr. Weideochsen “ 12,85
mit Réstkartoffeln und Gemuse

* extra Preiselbeeren € 1,45/ extra Sahnemeerrettich/ extra frischer Kren jeweils € 1,75
* extra Bratensauce € 2,30/ Entensauce € 2,45 extra Pfeffersauce/Schwammerlsauce € 2,45
* extra Portion Spatzle/Bratkartoffeln/Reibedatschi/ Kartoffelgratin/Salzkartoffeln
kl. Pommes/Country potatoes/ Reis/Sauerkraut/Blaukraut/Piiree jeweils € 2,45
*extra 1 Knodel € 1,30 extra 2 Knodeln € 2,50 extra 1 Stiick Krauterbutter 1,65



.taglich frisch aus dem Ofenrohr!

Original bayrischer Krustenbraten mit

Dunkelbiersauce, Mischknddeln
(1 Kartoffel- und 1 Semmelknodel)

und Speckkrautsalat(.s
Y, Portion 7,45 Portion 11,35

Bauernente mit Apfelblaukraut, EntensoRerl
und KartOﬁelknbdeln(@ (Zubereitungszeit ca. 20 Minuten )

Y4 10,65 Y2 16,35

Aus dem Kupfertopf

(Wiener Rindffeischleiiche, in der cigenen Rindouppe gekaokt)

Weilles Scherzel 13,75
(Semerolle, mager und saftig)

Tafelspitz 15,95

(Die Wiener Legende)

... serviert mit Rostkartoffeln, Rahmwirsing und Apfelkren

Frisch aus der Fischzucht Baumgartner Freising.

Tiroler Hochgebirgsbachregenbogen-Forelle 12,65
mit Zitronen- oder Speckbutter ) dazu Beilagensalat
und Petersil ienkartOffE|n(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)

Zanderfilet auf Blattspinat mit 17,55
leichter Rieslingsauce dazu Kartoffeln

(Zubereitungszeit ca. 20 Minuten)

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitte
Geschmacksverstérker, 5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpokelsalz



Die 2...

H u be r'BU rger (180g pures Rindfleisch) 8,35
Riesen Huber-Burger (sog pures Rindfleisch) 11,75

... natiirlich beide mit Salat, kriftiger Spezial Cocktailsauce,
Zwiebeln und Pommes soviel Sie essen kdnnen!

Genuss fiir 2 und mehr...

., Koniglich*

Bay’risches Pfandl, Ludwig II“ 31,80

Ofenfrische Bauernente, Krustenbraten, Lendchen
Nlrnberger@) dazu gibt’s dreierlei Saucen, Rostkartoffeln,
Knddelne), Sauerkraut, Blaukraut, Reibedatschi und
Apfelmus (Schwammelsauce, Entensauce, Bratensauce)

,, Vasold Walter’s “

Erlaver-Grillplatte 32,50

Ochsen- und Schweinelendchen, Putensteak, Cevapcici,
Grillwirstele), kl. Schnitzel mit dreierlei Saucen,
Ofenkartoffel, Pommes, Reis, Grilltomate und
Buttergemuse(Schwammelsauce, Pfeffersauce, Bratensauce)

Zubereitungszeit mindestens. 25 Minuten

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpdkelsalz



Was Gschleckert’s

Wiener Apfelstrudel mit
Vanilleeis und Sahne (natiirlich hausgemacht)

Wachauer Marillenpalatschinken mit Sahne
(Mit Aprikosenmark gefillter Pfannkuchen) (natiirlich hausgemacht)

Gemischtes Eis
Kugel Eis (vanille Erdbeer Schokolade) 1,30 ~ Sahne 0,75

Gemischtes Eis mit Sahne

Eismarillenknodel

(Das Original der Firma Tichy aus Wien mit Nuf3krokant)
mit Vanillesauce

1 Knodel 4,65 2 Knodeln 7,85

5,65

5,65

3,90

4,65

Frischer Kaiserschmarrn Salzburger NockerlIn

mit Apfelmus mit Preiselbeersahne
(natlrlich hausgemacht mit Rum flambiert) (natlrlich hausgemacht)
7,95 7,95

Zubereitungsdauer ca. 35- 40 min.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die

Zubereitungszeit bei sehr gutem Geschaft verlangert.

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,

5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Phosphat, 7 mit Nitritpdkelsalz



